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Tarkastuksen perusteet

Laukaan ymparistovalvonnan sekd Pohjoisen Keski-Suomen ymparisttpalveluiden yhteistoiminta-
alueiden yhteinen ymparistoterveydenhuollon valvontasuunnitelma vuosille 2025-2028. Vuoden 2025
paivitys. Hyvaksytty: Pohjoisen Keski-Suomen ymparistdlautakunta 10.12.2024 § 88.

Havainnot ja toimijalta edellytetyt toimenpiteet

2. TILOJEN JA VALINEIDEN SOVELTUVUUS, RITTAVYYS JA KUNNOSSAPITO
2.1. Tilojen soveltuvuus elintarvikehuoneistotoimintaan

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Keittion toimitilat ovat melko pienet, mutta tilat ovat kuitenkin keittién timéanhetkiseen toimintaan
soveltuvat. Tydvalineita, kalusteita ja laitteita vaikuttaa olevan tarkoituksenmukaisesti. Tyétasopinnat
ovat helposti puhtaana pidettavat. Vesipisteitd on useita ja niité on riittavasti. Siivousvalineiden
puhdistamista, sailyttdmisté ja huoltoa varten on asianmukainen siivousvalinevarasto. Rakenteet ja
pinnat ovat toimintaan nédhden soveltuvat. Liséksi tarkastuksella saatujen tietojen mukaan
henkildkunnalle on erilliset pukutilat ja wc alakerrassa.

Toimipaikka kuuluu jarjestettyyn jatehuoltoon seka kunnalliseen vesi- ja vieméariverkostoon.

2.2. Tilojen ja rakenteiden kunnossapito

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Tilat ovat kunnossa, lukuun ottamatta pienta kuluneisuutta.

2.3. Kalusteiden, laitteiden, vesilaitteiden ja tyévalineiden kunnossapito
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Kalusteiden, laitteiden, vesilaitteiden ja tyovalineiden kunnossapidosta on huolehdittu.
Lampomittareiden toimivuus on tarkastettu omavalvonnan kirjausten mukaan saannoéllisesti.

3. TILOJEN, PINTOJEN JA VALINEIDEN PUHTAUS
3.1. Tilojen jarakenteiden puhtaus ja jarjestys
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Elintarvikehuoneiston tiloissa vallitsee hyva yleinen siisteys, puhtaus ja jarjestys. Siisteyden arvioinnissa
ei oteta huomioon péivan téiden aiheuttamia siivousta vaativia jalkia.
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3.2. Pintojen, kalusteiden, laitteiden ja tydvalineiden puhtaus
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Pinnat, kalusteet, laitteet ja tydvélineet nayttivat puhtailta.

3.5. Haittael&inten torjunta
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Haittaelaimia tai niihin viittaavia merkkeja ei ole havaittavissa. Haittaelainten torjunta kuuluu kiinteistdn
omistajan vastuulle. Haittaeldinhavainnot ja tehdyt toimenpiteet on kirjattu omavalvonnan kirjanpitoon.

4. HENKILOKUNNAN TOIMINTA JA KOULUTUS

4.1. Henkildkunnan tydtapojen hygieenisyys

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Tarkastuksen aikana henkilokunta tydskenteli elintarvikehuoneistossa hygieenisesti.

4.2. Kasihygienia

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Kasihygienian yllapitoon on asianmukaisesti varustettu vesipiste.

4.3. Tybvaatteet

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Keittiohenkilokunnalla on tydhon soveltuvat ja puhtaat vaatteet. Kaytéssa on myos paahineet.

4.4. Henkildkunnan terveydentilan seuranta
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Tarkastuksella saatujen tietojen mukaan kaikille vakituisille ruoanvalmistustydssa tyoskenteleville
tyontekijoille on tehty terveydentilan selvitys salmonellatartunnasta tyoterveyshuollossa
tybhontulotarkastuksen yhteydessa. Myds pitkaaikaiset sijaiset ovat menossa haastatteluun.
Omavalvontaan on taytetty kirjanpitoa tydntekijoiden terveydentilan selvitysten osalta. Kirjanpidossa ei
ole aivan kaikkien tyontekijoiden tietoja.

Ohjaus ja neuvonta

Lisatkaa omavalvonnan terveydentilan selvitysten kirjanpitoon tarvittavat tiedot kaikkien niiden
tyontekijoiden osalta, joilta selvitys vaaditaan.

4.5. Henkildkunnan perehdytys, opastus ja koulutus

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Henkilékunta on perehdytetty omavalvontaan ja siité on pidetty kirjanpitoa.

4.6. Hygieniaosaamisen todentaminen
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Tarkastuksella saatujen tietojen mukaan Kkaikilla keittiossa tyoskentelevilla henkilgilla on hygieniapassi.

Kirjanpito tydntekijoiden hygieenisesta osaamisesta on tarkastettavissa.

5. ELINTARVIKKEIDEN TUOTANTO- TAI KASITTELYHYGIENIA
5.4. Sulattamisen, jadhdyttamisen ja jdadyttamisen hygienia
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Tarkastettiin jaahdyttamisen osalta. Elintarvikkeiden jaahdyttamista varten on asianmukainen
jaéhdytyskaappi. Jaahdytyskaappi naytti puhtaalta. Elintarvikkeita jaddytetaan hyvin vahaisesti.

5.6. Elintarvikkeiden sailyttdmisen ja varastoinnin hygienia
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Elintarvikkeet sailytetéaan niille varatuissa paikoissa soveltuvissa olosuhteissa lainsaadannén
mukaisesti.
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Elintarvikkeiden kayttdajankohdat ovat hallinnassa. Keittiolla valmistettuihin ja avattuihin elintarvikkeisiin
on merkitty mm. valmistus- ja avauspaivamerkintdja kayttdaikojen hallitsemiseksi. Elintarvikkeet
sdilytetdéan suojattuina. Varaston kierto toimii.

6. ELINTARVIKKEIDEN LAMPOTILOJEN HALLINTA

6.2. Jadhdytettyjen tilojen ja kylmassa sailytettavien elintarvikkeiden lampétilahallinta
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Kylmaélaitteiden lampétiloja on seurattu ja kirjattu ylos sdannollisesti. Lampotiloja seurataan laitteiden
omista naytoista seka infrapunamittarilla.

6.5. Elintarvikkeiden valmistusprosessien lampétilahallinta
Toiminnan arviointi A = QOivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Elintarvikkeiden jaahdytyslampdétilojen kirjauksia on tarkastettavissa. Kirjausten perusteella osa
jaadhdytyksista on alkanut, kun elintarvikkeen lampétila on ollut alle 60 °C. Lisaksi yksittaisissa
jaédhdytyksissa lopetuslampdétila on ollut yli 6 °C. Keittioon on hankittu marraskuussa 2024 uusi tehokas
jaahdytyskaappi. Jaadhdytyslampotilat mitataan piikkilampomittarilla suoraan elintarvikkeesta.
Lampdotilakirjauksia on tehty epasaannollisesti.

Ohjaus ja neuvonta

Kiinnittakaa huomiota, ettd omavalvonnan lampdtilaseurannan perusteella tulee voida varmistua siita,
etta elintarvikkeiden jaahdytykset tapahtuvat vaatimusten mukaisesti enintdén 4 tunnissa 6 °C:een tai
sen alle. Muistakaa tehda jaahdytysten lampétilakirjauksia jatkossa saannoéllisesti.

Ihmiselle haitallisten mikrobien lisdantymiselle otollinen lampétila-alue eli elintarvikkeen vaaravyodhyke,
on +6 - +60 °C. Taman vuoksi elintarvikkeen hallittu jaédhdytys tulisi aloittaa viimeistaan, kun
elintarvikkeen lampétila on 60 °C.

6.9. Lampétilahallinta myynnissa ja tarjoilussa
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Tarjoilulampdtiloja on seurattu ja kirjattu ylos omavalvonnan kirjanpitoon sdénnéllisesti. Kirjausten
mukaan lampétiloissa ei ole havaittu poikkeamia.

7. MYYNTI JA TARJOILU

7.1. Myynnin ja tarjoilun hygienia
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Tarjoiluun on kaytdssa asianmukaisia pisarasuojattuja lampo- ja kylmakalusteita (useita kylmaaltaita ja
lampohauteita). Joka paiva valmistetaan uusi ruoka tarjolle. Elintarvikkeiden tarjolla olokerrat ovat
hallinnassa.

10. ALLERGIOITA JA INTOLERANSSEJA AIHEUTTAVAT AINEET
10.1. Erillédén pito ja ristikontaminaatio

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Piispantuvassa ruokailevat ryhmét tunnistetaan ennalta (ennakkovaraus) ja varauksen yhteydessa
selvitetdan ruokailijoiden ravitsemukselliset erityistarpeet / ruoka-aineallergiat. Piispantuvassa on
mahdollista ruokailla myos yksityishenkildiden omakustanteisesti, mutta naité ruokailijoita on hyvin
vahan.

Allergeenien erillaédnpito huomioidaan valmistuksessa ja sailytyksessa. Gluteenittomille elintarvikkeille
on oma sdilytyskaappi.

13. ELINTARVIKKEISTA ANNETTAVAT TIEDOT

13.1. Pakolliset elintarviketiedot (pakatut ja pakkaamattomat elintarvikkeet)

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Tarjolla olevien elintarvikkeiden nimet on ilmoitettu asiakkaille kirjallisesti ruokalistassa.

Ruokailevien ryhmien ravitsemukselliset erityistarpeet / ruoka-aineallergiat on selvitetty etukateen. Myds
ulkopuolisten on mahdollista kdyd& Piispantuvassa syomassa.

Toimipaikassa ei kdyteta raakaa lihaa ruoanvalmistuksessa, joten lihan alkuperamaatietoa ei ole
pakollista ilmoittaa. Vaatimus lihan alkuperamaan ilmoittamisesta ei koske raakalihavalmisteita tai
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kypsia lihavalmisteita (esimerkiksi ravintolaan valmiiksi marinoituna tulevaa broileria). Tiedon lihan
alkuperédmaasta voi kuitenkin antaa vapaaehtoisesti kaikista lihatuotteista.

Ohjaus ja neuvonta

Tarkastuksella sovittiin, etté asiakkaiden néhtaville tarjoilulinjaston laheisyyteen lisataan viela infolappu,
jossa ilmoitetaan, etta lisatietoja elintarvikkeista ja niiden mahdollisista allergeeneista saa
henkildkunnalta. Talldin ruokalistaan ei tarvitse avata sitd, mita yliherkkyytta aiheuttavia ainesosia kukin
ruoka-annoksen komponentti sisaltaé (esim. soija, gluteiini, pahkina).

13.3. Markkinointi

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Tarkastettiin markkinointia paikan paalla ja toimipaikan kotisivuilla. Markkinointi ei ole harhaanjohtavaa
eika kiellettyja vaittamia ole kaytossa. Vapaaehtoisia vaittamia, kuten laktoositon ja gluteeniton, on
kaytossa ja naita voidaan perustellusti kayttaa. Lyhenteiden, kuten mm. L, M, G ja K selitykset on avattu
asiakkaille kirjallisesti ruokalistan alaosassa.

14. PAKKAUS- JA ELINTARVIKEKONTAKTIMATERIAALIT

14.1. Pakkaus- ja muut elintarvikekontaktimateriaalit

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Pakkaus- ja muut elintarvikekontaktimateriaalit hankitaan luotettavilta toimittajilta. Tarkastetut pakkaus-
ja muut elintarvikekontaktimateriaalit, kuten puukuituaterimet, Fredman muovipussit ja pakastuspussit
soveltuvat elintarvikekayttoon. Laitteet ja tydvalineet ovat elintarvikekdyttddn suunniteltuja.

15. ELINTARVIKKEIDEN TOIMITUKSET
15.1. Elintarvikkeiden vastaanottaminen
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Elintarvikkeet toimitetaan tukun toimesta lastausalueella olevaan vastaanottokylmioon. Kuormat
puretaan kylmasailytyslaitteisiin mahdollisimman pian. Vastaanottolampdétiloja on kirjattu sdanndllisesti
ylés omavalvonnan kirjanpitoon.

15.3. Elintarvikkeiden lahettdminen ja kuljetusolosuhteet
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Kuumana kuljetettavien elintarvikkeiden lahetyslampotiloja on seurattu kuljetuslampétilojen seurannan
yhteydessa ja kirjaukset ovat tarkastettavissa.

Ohjaus ja neuvonta
Muistakaa seurata myds kylmana kuljetettavien elintarvikkeiden lahetyslampdétiloja.

15.4. Elintarvikkeiden kuljetusten lampdétilahallinta
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Elintarvikkeita kuljetetaan koulujen loma-aikoina paivakodille. Elintarvikkeiden kuljetusten
lampétilaseuranta on tarkastettavissa kuumana kuljetettavien ruokien osalta. Kirjausten mukaan
lampdtilat ovat olleet sdaddsten mukaiset.

Ohjaus ja neuvonta

Muistakaa seurata myos kylména kuljetettavien elintarvikkeiden ja mahdollisten valitystuotteiden, kuten
maitojen lampdtiloja.

16. JALJITETTAVYYS JA TAKAISINVEDOT

16.1. Muiden kuin eléinperdisten elintarvikkeiden jaljitettavyys

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Lahetyslistat/kuormakirjat séilytetdan séhkoisessa tilausjarjestelméssa. Asiakirjoja ja elintarvikkeiden
tietoja yhdistelemalla elintarvikkeet ovat jaljitettavissa niiden toimittajaan ja toimitusajankohtaan. Myds
reklamaatiot tehdaan séahkoiseen jarjestelmaan.

16.9. Eldinperéaisten elintarvikkeiden jéljitettavyys
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

4 (6)



Lahetyslistat/kuormakirjat sailytetddn séhkoisessa tilausjarjestelméssa. Asiakirjoja ja elintarvikkeiden
tietoja yhdistelemalld elintarvikkeet ovat jaljitettavissa niiden toimittajaan ja toimitusajankohtaan. My6s
reklamaatiot tehdéaén sahkdiseen jarjestelmaan.

17. ELINTARVIKKEIDEN TUTKIMUKSET

17.1. Naytteenotto ja omavalvontatutkimukset
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Keittidlta on otettu sdanndllisesti pintapuhtausnaytteitd. Huonojen tulosten johdosta on tehty korjaavia
toimenpiteita ja otettu uusintanaytteitd. Naytteitd on otettu tuotantoymparistdsta sekd myos suoraan
elintarvikkeiden kanssa kosketuksissa olevista tyovalineista, laitteista ja astioista. MyOs ruokanaytteita
on otettu pakastimeen.

18. OIVA-RAPORTIN ESILLAPITO

18.1. Oiva-raportin esillapito

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Viimeisin Oiva-raportti on esilla ruokasalin ilmoitustaululla.

Piispalan verkkosivuilla Ruokailu-kohdassa on nakyvissa linkki, jossa mainitaan "Lataa Piispantuvan
ruokalan Oiva-raportti tasta". Kyseinen linkki ei kuitenkaan toimi.

Ohjaus ja neuvonta

Oiva-raportti tulee linkittda nahtéavéaksi Piispalan verkkosivuille, kun yritys markkinoi sivuillaan

elintarvikkeita. Linkki tulee tehdé nakyvélle ja helposti havaittavalle paikalle verkkosivuston avaussivulle.

Lisatietoja saa Ruokaviraston verkkosivuilta osoitteesta
https://www.ruokavirasto.fi/elintarvikkeet/oppaat/oiva-yleisohje/elintarvikevalvontatietojen-
julkaisujarjestelma-oiva/#id-91-oiva-raportin-julkaiseminen-oivahymyfi--si.

Lisatiedot
Ohjeistusta Oiva-raportin esillapidosta

Oiva-raportin ulkoasu on uudistunut. Lisaksi Ruokaviraston kautta ei enaa laheteta paperisia Oiva-
raportteja postitse, vaan toimijan taytyy itse tulostaa raportti ja asettaa se asiakkaiden nahtaville.

Sovelletut sddnnokset

Elintarvikelaki 297/2021

Hallintolaki 434/2003

Komission asetus (EY) 2073/2005 elintarvikkeiden mikrobiologista vaatimuksista

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EU) 1169/2011 elintarviketietojen antamisesta kuluttajille
Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EU) 2017/625 virallisesta valvonnasta

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) 852/2004 elintarvikehygieniasta

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) 178/2002 elintarvikelainsdadantoa koskevista yleisista
periaatteista ja vaatimuksista

Maa- ja metsatalousministerion asetus 318/2021 elintarvikehygieniasta

Maa- ja metsatalousministerion asetus 834/2014 elintarviketietojen antamisesta kuluttajille
Oiva-ohjeet rekisterdidylle elintarviketoiminnalle, Ruokavirasto

Ohje rekisterdidyn elintarviketoiminnan elintarvikehygieniasta, Ruokavirasto

Maksu 227,50 €
Maksuperusteet

Pohjoisen Keski-Suomen ymparistdpalveluiden ymparistdterveysvalvonnan maksutaksa. Hyvaksytty:
ymparistdlautakunta 30.10.2024 § 72. Voimaantulo 1.1.2025.

Valvontamaksun muutoksenhakuohje

Muutoksenhakuohje ymparistéterveydenhuollon maksuihin [6ytyy Pohjoisen Keski-Suomen
ymparistopalveluiden verkkosivuilta osoitteesta https://viitasaari.fi/lymparistotoimi/pohjoisen-keski-
suomen-ymparistotoimi/taksat/ymparistoterveysvalvonnan-taksa/ .

Tarkastaja Jaana Seppéanen
YMPARISTOTERVEYSTARKASTAJA
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https://www.ruokavirasto.fi/elintarvikkeet/oppaat/oiva-yleisohje/elintarvikevalvontatietojen-julkaisujarjestelma-oiva/#id-91-oiva-raportin-julkaiseminen-oivahymyfi--si
https://www.ruokavirasto.fi/elintarvikkeet/oppaat/oiva-yleisohje/elintarvikevalvontatietojen-julkaisujarjestelma-oiva/#id-91-oiva-raportin-julkaiseminen-oivahymyfi--si
https://viitasaari.fi/ymparistotoimi/pohjoisen-keski-suomen-ymparistotoimi/taksat/ymparistoterveysvalvonnan-taksa/
https://viitasaari.fi/ymparistotoimi/pohjoisen-keski-suomen-ymparistotoimi/taksat/ymparistoterveysvalvonnan-taksa/
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Jakelu Toiminnanharjoittaja
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Korjattavaa *
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Tilojen ja vélineiden soveltuvuus, riittavyys ja kunnossapito * Lokalernas och redskapens Oivallinen « @
lamplighet, tillracklighet och underhall Utmarkt

Tilojen, pintojen ja valineiden puhtaus - Lokalernas, ytornas och redskapens renhet Si‘sgiﬂfn ) @
Henkildkunnan toiminta ja koulutus + Personalens arbete och utbildning Si‘sgiﬂfn O
Elintarvikkeiden tuotanto- tai kasittelyhygienia  Livsmedlens produktions- eller hanteringshygien Smgiﬂfn ) @
Elintarvikkeiden l&mpétilojen hallinta + Kontrollen av livsmedlens temperaturer Si‘r’lfgizf" )
Myynti ja tarjoilu * Férséljningen och serveringen Si‘r’:é':zfn ’ @
Allergioita ja intoleransseja aiheuttavat aineet « Allergi och intolerans orsakande @mnen 8:‘;?;':2?" ) @
Elintarvikkeista annettavat tiedot * Informationen som ska ges om livsmedel Sm’gizf" T ©
Pakkaus- ja elintarvikekontaktimateriaalit + Forpackningsmaterial och andra kontaktmaterial Si‘r':gjﬂfn ) @
Elintarvikkeiden toimitukset  Leveranserna av livsmedel Si‘s;':ﬂfn ’ @
Jiljitettavyys ja takaisinvedot + Sparbarheten och aterkallelserna 8;:;':?:" ) @
Elintarvikkeiden tutkimukset ¢« Livsmedelsundersdkningarna 83’:2:;:" ’ @
Oiva-raportin esilldpito * Oiva-rapportens presentation Si‘r’lfgizfn ’ @

Heikoin tulos m&é&raa arvosanan * Sémsta resultat bestdmmer vitsordet

Valvontayksikko ° Tillsynsenhet Raportti julkaistaan sivulla www.oivahymy.fi
Pohjoisen Keski-Suomen ymparistopalvelut viimeistaan 18.8.2025 -
Pohjoisen Keski-Suomen ympaéristopalvelut Rapporten publiceras pa sidan www.oivahymy.fi
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